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Lundi

Semaine 23

Menus du lundi 4 juin au vendredi 8 juin 2018
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Moelleux de poulet
sauce Normande

Taboulé

Plat

principal

Légume

Féculent

N
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Produit

ﬁ:g\ laitier
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Dessert
N

Camembert

aison

S

forestiére

/

Normandin de veau a la

. )

* Plats composés
** Sans sauce

Nos salades

Taboulé: semoule de blé, tomate, poivron, citron,
oignon, vinaigrette

Persillade de pommes de terre: pommes de terre
cube, échalote, persil, vinaigrette

Viandes,
poissons
ceufs

| légumes

Les groupes Céréales, TR :
d'aliments : légumes foduits Rroduits
laitiers SUCTES
secs
v . 4
-

Nouveauté

€A
(‘Blagues

La maitresse demande :
- Quel est le futur de "je baille" ?
- Je dors.

aFal s

Mercredi . uEY
/érsillade de pommesk\ / \
terre
Merguez douces** Spaghettis
rillageoise sauce aux lentilles*
Maestro vanille Gouda

Wembne de _

SN
JU

¢ s & )

Bouchées
de cabillaud sauce tatare

Riz d'or

Yaourt pulpé

Nos approvisionnements sont issus majoritairement
des régions Bretagne et Pays de la Loire

,/

~

La maftresse demande de construire une phrase avec l'adjectif épithéte.
Wa/as léve le doigt et dit :

v

——Pour-des raisons d*approvisionnement;-Océane-de-Restaurationse rﬂgﬂgm v-ﬁypq«jto[ggﬁlu

Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de pore est certifiée VPF.
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