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Menus du lundi 28 mai au vendredi 1 juin 2018

Semaine 22 _

Mardi Mercredi Jeudi N\ Vendredi
/ ' \ /Crépe au fromage\ / Salade nigoise\ ( Salade Napoli\

- _
Plat ‘ : Boulettes de boeuf sauce Pilons de poulet Filet de poisson sauce Sauté de porc
principal ' tomate rotis** citronnée tex mex
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Féculent ~efits pols extra 1ins Semoule Caroites sauiees Ratatoullle proven
o
L
Produit 5 2 : Rondelé ail et fines
laitier Vache qui rit Brie liaihes
Dessert \ Riz au lait / \ Fruit de saison / K Fruit de saison / \Tarte tropézienne/ \ Fruit de saison /

* Plats composés
** Sans sauce Nouveauté

Nos salades \
Salade nigoise: riz, carotte en dés, poivron, pommes de
terre cube, haricots verts, tomate vinaigrette

Salade napoli: tortis 3 couleurs, tomate, mais, vinaigrette
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Provance-ApactCote & Amur.
| les astinitis ne manduant pas !
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laitiers sucres
Qg : Pour-desrarsons d approvisionnement, Océane de Restuurationse réserve le-droit-de modifiercer fuines composarites dumenu et vous remercie de volre compréhension—— W
f Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'arigine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifide VPF. e



