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Menus du lundi 2 juillet au vendredi 6 juillet 2018

/ Pommes de terre \

mimosas

Saucisses knack **

Plat Aiguillettes de poulet
principal a la That
Le
égume "
Féculent Coquillettes
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Y
Produit 3
laitier Yaourt pulpé
N o
Desse \ ruit de saison
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* Plats composés
** Sans sauce

Nouveauté

rurce poinii

Nos salades
Duo de crudités:
vinaigrette

oeuf, cerfeuil, estragon, persil, vinaigrette

carotte rapée, céleri

Pommes de terre mimosas: pommes de ferre,

Qalada hiillrara: rAancamhra fritha crarntta ciiha

Mercredi Jeudi

Riz fagon

4 4

Filet de colin a la
ciboulette et au citron

bolognaise* -arottes persillées

Créme dessert vanille

N /

Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

Vendredi

REPAS FROID

.

Roti filet de dinde **

rapé,

Viandes,
poissons
ceufs

Fruits et
. Iégumes

Les groupes
d‘aliments :

ng’."

Céréales,
légumes
secs

Produits

Prodults

laitiers slierds
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est bientot les vacances. | | !
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——_ Flanoubl
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~ Pour des raisons d'approvisiennement, Océane de Restaurafion se réserve le droit de medifiér cerfaines composantes du menu et vous remercie de votre compréehension
Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d’origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002, Notre viande de porc est certifiée VPF.
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