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S~ DE RESTAURATION o
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Plat Kefta d'agneau Sauté de porc

principal sauce au miel aux herbes
)

Hoki poéle

Galette savoyarde Hachis Parmentier s
doré au beurre

Légume — . e - Pommes de terre
Féculent egumes ra¢on .:3);1'_;;

provencale
—
Produit

5 laitier

I
eSS

Dessert \ Fruit de saison
o=

* Plats composés
** Sans sauce

Petit suisse aux fruits Mousse au citron Brie

\ j \Flan nappé carameI/ \ / \ FriTE G6 SRR /

7 | Nouveauté w Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de |a Loire

Nos salades X

Concombres a la créme de ciboulette: concombres rondelle,
sauce bulgare, créme liquide, ciboulette

Salade fraicheur: riz, champignons, pommes fruit, jambon;
poivron, radis, vinaigrette

Fruits et ::: :f::s
\ Vlégumes s
Les groupes Céréales, .
d'aliments : [égtimes fpEuits
cace laitiers

sucrés
Pour-aes-raisons-d-approvisiennemeni-Océane-de-Restauration-se-réserve-le-drort-de-modifier-cerlaines-compesantes-du-menu-et-vous remercie-de-votre-compréhension:

Le pére de David s 'étonne de ne pas avoir encore regu le bulletin
scolaire de son fils et lui en demande la raison :

- Et ton bulletin, il n'est pas encore arrivé?

- 5i, si mais je |'ai prété a Paul pour qu'il fasse peur a son pére.

Produits

A

Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément ou décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF. siers 90 5% epa,,



